
北京熠得生物技术有限公司 www.bio-get.com 电话: 15311249692

普鲁兰酶

Pullulanase

产品图片未找到

产品基本信息

属性 值

化学名称 Pullulanase

中文名称 普鲁兰酶

CAS 号 9075-68-7

分子式

分子量

纯度 ≧96%
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产品说明

普鲁兰酶（Pullulanase）产品说明书

1. 产品概述与化学特性

普鲁兰酶（Pullulanase，CAS 号：9075-68-7）是一种专一性水解α-1,6-糖苷键

的脱支酶，属于糖苷水解酶家族 13（GH13）。其化学本质为蛋白质，分子量因来

源不同而有所差异，通常在 100-150 kDa 范围内。本产品纯度≥96%，通过高效液

相色谱（HPLC）验证，确保高活性和低杂质含量。普鲁兰酶在温和条件下（pH

5.0-6.5，温度 50-60°C）表现出最佳催化活性，是淀粉加工和糖生物学研究的关

键工具酶。

2. 生物化学功能与重要性

普鲁兰酶能够特异性切断支链淀粉、糖原等多糖中的α-1,6-糖苷键，释放直链寡

糖或麦芽糖单元。这一特性使其在自然界碳源代谢和工业淀粉降解中发挥核心作

用。与α-淀粉酶协同使用时，可显著提高淀粉转化效率，减少副产物生成，因此

在食品、酿造和生物能源领域具有不可替代的应用价值。

3. 主要应用领域与具体用途

在食品工业中，普鲁兰酶用于生产高麦芽糖浆、低聚糖及啤酒酿造，改善产品甜度

和发酵性能。在生物燃料领域，该酶助力淀粉基乙醇的高效生产。此外，它还广泛

应用于科研领域，如糖链结构分析、酶动力学研究及新型糖类衍生物开发。

4. 储存条件与使用建议

本品应避光保存于-20°C，长期储存建议分装以避免反复冻融。使用前需于 4°C

缓慢解冻，反应体系中建议添加 1-2 mM Ca²⁺ 以稳定酶活性。工作浓度通常为

0.1-1.0 U/mg 底物，具体需根据实验体系优化。

5. 质量控制与安全信息

每批次产品均通过 SDS-PAGE 检测纯度，并采用分光光度法测定酶活（定义：1 U

为每分钟水解 1 μmol α-1,6-糖苷键所需酶量）。本品为生物制剂，操作时需佩

戴防护装备，避免吸入或接触黏膜。废弃物需按生物危害物质处理。
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（注：本说明基于通用文献与产品参数，实际应用请结合具体实验条件调

整。）
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