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卡拉胶

κ-carrageenan

产品基本信息

属性 值

化学名称 κ-carrageenan

中文名称 卡拉胶

CAS 号 11114-20-8

分子式 C24H36O25S2--

分子量 788.658

纯度 ≧96%
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产品说明

1. 产品概述与化学特性

κ-卡拉胶（κ-carrageenan，CAS 号 11114-20-8）是一种从红藻中提取的线性硫

酸化多糖，分子式为 C24H36O25S2--，分子量 788.658。其化学结构由重复的 D-半

乳糖和 3,6-脱水-D-半乳糖单元组成，硫酸酯基团赋予其独特的凝胶特性和电荷特

性。本产品纯度≥96%，呈白色至淡黄色粉末，易溶于热水，形成高黏度溶液，冷

却后形成热可逆凝胶。其凝胶强度、溶解性和流变学性质受温度、离子浓度（尤其

是 K+和 Ca2+）影响显著。

2. 生物化学功能与重要性

κ-卡拉胶因其阴离子特性和分子结构，具有优异的胶凝、增稠和稳定功能。它能

与蛋白质（如乳清蛋白）通过静电相互作用形成复合物，广泛应用于食品和生物体

系中。在生物医学领域，其生物相容性和可降解性使其成为药物载体和组织工程支

架的候选材料。此外，κ-卡拉胶的硫酸化基团赋予其潜在的抗病毒和免疫调节活

性，是天然多糖研究的重要对象。

3. 主要应用领域与具体用途

食品工业：作为稳定剂和增稠剂用于乳制品（如巧克力牛奶）、肉制品（改善持水

性）和甜点（如果冻）。

制药行业：用于缓释制剂和软胶囊的成膜材料。

科研领域：作为细胞培养的 3D 基质或病毒研究中的抑制剂。

日化产品：牙膏和洗发水中的悬浮剂和黏度调节剂。

4. 储存条件与使用建议

储存于干燥、避光、密闭容器中，建议温度 2-8℃，相对湿度低于 60%。使用时需

注意：溶解需加热至 80℃以上，凝胶形成需冷却至 40℃以下；避免与强氧化剂接

触；高离子环境可能影响凝胶性能，需通过预实验优化条件。

5. 质量控制与安全信息

本产品通过 HPLC 和硫酸盐含量测定确保纯度，微生物限度符合 USP 标准。安全提
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示：粉末可能引起呼吸道刺激，操作时需佩戴防护设备；避免直接接触眼睛和皮

肤。虽为天然来源，但过量摄入可能影响肠道菌群，实验级产品不可直接用于食品

加工。废弃物需按生物可降解材料处理。

（注：实际应用需结合具体法规要求，如食品级需符合 GB 1886.169-2016 标

准。）
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